
AL CAMPANILE 
POTETE PROVARE: 

L’ottima pizza, 

gli hamburger e le piadine, 

i fritti sfiziosi, 

gli antipasti con una selezione 

di prodotti locali, 

i piatti del giorno 

proposti da Giulia ! 



GLI ANTIPASTI 
 

ANTIPASTO MISTO       9,00 € 

 

ANTIPASTO MAXI       13,00 € 

 

 

I FRITTI 
 

PATATE FRITTE        4,00 € 

 

SUPPLI’ n°1        2,00 € 
 

FIORI DI ZUCCA n°1        2,00 € 

 

OLIVE ASCOLANE n°6       6,00 € 

 

ANELLI DI CIPOLLA n°7      5,00 € 

 

CROCCHETTE DI POLLO n°6     7,00 € 

 

VERDURE MIX FRITTE      6,00 € 

 

FRITTO MISTO         12,00 € 
(Olive ascolane (4), supplì (1), anelli di cipolla (4), 

fiori di zucca (1), crocchette di pollo (3), verdure fritte) 

 

 

 

 



LE CARNI ALLA GRIGLIA 
 

PESCOLLA (Hamburger al piatto) 
Hamburger 200 gr, ketchup, maionese, insalata, 

pomodoro e patatine fritte 

 

BATACCHIO 
Hamburger 200 gr, panino, scamorza affumicata, 

bacon, rucola, pomodoro, ketchup, maionese e 

patatine fritte 

 

PANCHO VILLA 
Hamburger 200 gr, panino, formaggio, bacon e 

cipolla grigliata, pomodori secchi, tabasco, maionese 

e patatine fritte 

 

TITANIC 

Hamburger 200 gr, panino, formaggio, insalata, 

cipolla caramellata, pomodoro, melanzane, zucchine, 

ketchup, maionese e patatine fritte 
 

 

Bovino        9,00 €                                                                                

Angus       11,00 € 

Chianina   13,00 €                                                                                

 

Bovino      10,00 €                                                                                

Angus       11,00 € 

Chianina   13,00 €                                                                                

 
Bovino     10,00 €                                                                                

Angus      11,00 € 

Chianina  13,00 €                                                                                

 
Bovino      10,00 €                                

Angus       11,00 € 

Chianina   13,00 €                                                                                

 

HOT DOG          7,00 € 

Panino, Wurstel, ketchup, maionese,  

senape e patatine fritte 

 

COTOLETTA DI POLLO       8,00 € 

Cotoletta di pollo, panino, ketchup, maionese,  

insalata, pomodoro e patatine fritte 

 

 

 



ARROSTICINI DI PECORA (n°12)   12,00 € 

 

*BISTECCA CON PATATINE FRITTE   18,00 € 

 

*SCAMORZA ALLA PIASTRA     8,00 € 

Scamorza affumicata con prosciutto crudo o speck 

 

(* prodotti non sempre disponibili, chiedere al cameriere) 

 

I CONTORNI 
 

INSALATA MISTA       4,00 € 

Insalata e pomodori 

 

CICORIA         4,00 € 

 

VERDURE GRIGLIATE       5,00 € 

 

SPINACI         4,00 € 

 

LE PIADINE 

 

PIADINA cotto e mozzarella       7,00 € 

 

PIADINA crudo, mozzarella e rucola     7,00 € 

 

PIADINA salame piccante, pomodoro e mozzarella   7,00 € 

 

PIADINA speck, provola e mozzarella     7,00 € 



LE NOSTRE PIZZE 
(Farina 00 – farina “tipo 1” di grani antichi – lievito di birra – acqua – olio – sale) 

(Flour 00 – flour “type 1" – brewer's yeast – water – oil – salt) 

 

I calzoni : 
 

SALSICCIA E CICORIA        8,00 € 

Mozzarella, salsiccia e cicoria 

(Mozzarella, sausage and chicoria) 

 

COTTO E MOZZARELLA       8,00 € 

Pomodoro, prosciutto cotto e mozzarella 

(Tomato, cooked ham and mozzarella) 

 

POMODORO E MOZZARELLA      7,00 € 
Pomodoro, mozzarella 

(Tomato and mozzarella) 

 

Le bianche : 
 
BIANCA          5,00 € 
Sale, rosmarino   

(Salt, rosemary) 

 

4 FORMAGGI         8,00 € 

Mozzarella, formaggi misti, gorgonzola 

(Mozzarella, mixed cheeses, gorgonzola cheese) 

 

VERDURE          8,00 € 

Mozzarella, verdure di stagione 

(Mozzarella, seasonal vegetables) 

 



 

BOSCAIOLA         9,00 € 

Mozzarella, salsiccia, funghi 

(Mozzarella, sausage, mushrooms) 

 

FUNGHI PORCINI        9,00 € 

Mozzarella, funghi porcini, scamorza 

(Mozzarella, porcini mushrooms, scamorza cheese) 

 

TARTUFATA         8,00 € 
Mozzarella, salsa di tartufo 

(Mozzarella, truffle sauce) 

 

AFFUMICATA         9,00 € 

Mozzarella, scamorza affumicata, pancetta, radicchio 

(Mozzarella, smoked scamorza cheese, bacon, chicory) 

 

STRAPPANTE          9,00 € 

Mozzarella, zucchine, patate, pancetta 

(Mozzarella, zucchini, potatoes, bacon 

 

RUSTICA          8,00 € 

Mozzarella, patate, salsiccia 

(Mozzarella, potatoes, sausage) 

 

DELIZIA          9,00 € 

Mozzarella, salame piccante, gorgonzola 

(Mozzarella, spicy salami, gorgonzola cheese) 

 

PERE e NOCI         9,00 € 
Mozzarella, pere, gorgonzola, noci 

(Mozzarella, pears, gorgonzola cheese, walnuts) 

 

FILI           9,00 € 

Mozzarella, pancetta, salvia, glassa di aceto balsamico 

(Mozzarella, bacon, sage, balsamic vinegar icing) 

 



 

LA MORTAZZA         9,00 € 

Mozzarella, mortadella, pistacchi 

(Mozzarella, mortadella, pistachios) 

 

 

Le rosse : 
 

MARGHERITA         7,00 € 
Pomodoro, mozzarella 

(Tomato, mozzarella) 

 

MARINARA         6,00 € 

Pomodoro, aglio, origano 

(Tomato, garlic, origan) 

 

WURSTEL          8,00 € 

Pomodoro, mozzarella, wurstel 

(Tomato, mozzarella, frankfurter) 

 

NAPOLI          8,00 € 

Pomodoro, mozzarella, alici 

(Tomato, mozzarella, anchovies) 

 

DIAVOLA          9,00 € 
Pomodoro, mozzarella   salame piccante 

(Tomato, mozzarella, spicy salami) 

 

AMERICANA         9,00 € 
Pomodoro, mozzarella, wurstel, patatine fritte 

(Tomato, mozzarella, frankfurter, fries) 

 

4 STAGIONI         9,00 € 

Pomodoro, mozzarella, olive, funghi, prosciutto cotto, carciofi 

(Tomato, mozzarella, olives, mushrooms, cooked ham, artichokes) 

 



 

FILOMENA         9,00 € 

Pomodoro, mozzarella, 4 formaggi, gorgonzola, cipolla, olio piccante 

(Tomato, 4 cheeses, gorgonzola cheese, onion, spicy oil) 

 

PARMIGIANA         8,00 € 

Pomodoro, mozzarella, melanzane, grana 

(Tomato, mozzarella, eggplant, parmesan) 

 

ARRABBIATA         8,00 € 

Pomodoro, mozzarella, ‘nduja 

(Tomato, mozzarella, ‘nduja) 

 

AL CAMPANILE         9,00 € 
Pomodoro, mozzarella, speck, grana, rucola 

(Tomato, mozzarella, speck, parmesan, rocket) 

 

PROSCIUTTO CRUDO        9,00 € 

Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo 

(Tomato, mozzarella, ham) 

 

ERY           9,00 € 

Pomodoro, mozzarella, salame piccante, tartufo 

(Tomato, mozzarella, spicy salami, truffle sauce) 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

I PRODOTTI FUORI STAGIONE POTREBBERO ESSERE SURGELATI 

 



I DOLCI 
 

DOLCI FRESCHI DELLA PASTICCERIA RUSSO  4,00 € 
 

TARTUFO NERO        3,50 € 
 

TARTUFO BIANCO       3,50 € 

 

FOCACCIA CON LA NUTELLA     7,00 € 

 

 

 

LE BIBITE 
 
ACQUA MINERALE 50cl      1,00 € 

 

ACQUA MINERALE 1,0 l      2,00 € 

 

COCA COLA lattina 33 cl     2,00 € 

vetro 33 cl      2,50 € 

Pet 1,5 l      3,00 € 
 

FANTA  Lattina 33 cl     2,00 € 

vetro 33 cl      2,50 € 

Pet 1,5 l      3,00 € 
 

 

  



LE BIRRE ALLA SPINA 
 
TRIPLE S. Benoit 

 

Piccola          4,50 € 

Media          5,50 € 

Caraffa 1l        12,00 €  

 
DINKELACKER Cluss Export 

 

Piccola          3,50 € 

Media          4,50 € 

Caraffa 1l        10,00 € 

 

  



LE BIRRE IN BOTTIGLIA 
 

CORONA 33 cl        3,00 € 

 

CERES 33 cl        3,00 €  
 

TENNENT'S 33 cl       3,00 € 

 

ICHNUSA NON FILTRATA 33cl     3,00 € 

 

ICHNUSA 33 cl        3,00 € 

 

BECKS 33 cl        3,00 € 
 

HEINEKEN 33 cl        3,00 € 

 

STELLA ARTOIS 33cl       3,50 € 
 

BJORNE BEER 33cl       3,00 € 
 

ESTRELLA GALICA 33 cl      3,50 € 

 

BIRRA MORETTI FILTRATA A FREDDO    3,00 € 

 

KOZEL         3,00 € 

 

  



I VINI IN BOTTIGLIA 
 

I ROSSI… 
 

POGGIO JAGO       Bottiglia   12,00 € 

           (CANTINA “LE CRETE”)       Calice      2,50 € 

 

PETRANERA       Bottiglia   15,00 € 

           (CANTINA “LE CRETE”)    Calice      3,00 € 

 

30 QUERCE       Bottiglia   16,00 € 

 (CANTINA “TRENTA QUERCE”)            Calice      3,00 € 

 

JOVIO       Bottiglia   16,00 € 

           (CANTINA “SAN DONNA”)      Calice      3,00 € 

 

SELVE DI GIOVE      Bottiglia   18,00 € 

           (CANTINA “SAN DONNA”)   

 

DESERTICO “SYRAH Doc”    Bottiglia   15,00 € 

           (CANTINA “MANDRAROSSA”)             Calice      3,00 € 

 
 

  
 

 

 

 



I BIANCHI… 
 
RIPABIANCA       Bottiglia   12,00 € 

           (CANTINA “LE CRETE”)    Calice      2,50 € 

 

GRECHETTO      Bottiglia   15,00 € 

           (CANTINA “SAN DONNA”)    Calice      3,00 € 

 

ORVIETO CLASSICO SUPERIORE   Bottiglia   15,00 € 

           (CANTINA “CASTELLO DI CORBARA”)  Calice      3,00 € 

 

GRECHETTO Igt      Bottiglia   15,00 € 

           (CANTINA “CASTELLO DI CORBARA”)  Calice      3,00 € 

 

PASSERINA TERRE DI CHIETI IGT   Bottiglia   15,00 € 

(CANTINA “CASAL THAULERO”)   Calice         3,00 € 

  

MOSCATO D’ASTI DOCG 2021   Bottiglia   16,00 € 

(CANTINA “VIGNAIOLI DI S. STEFANO”)  Calice      3,00 € 

 

SEMIA PINOT BIANCO E GRIGIO   Bottiglia   15,00 € 

           (CANTINA “LE LASE”)    Calice      3,00 € 

 

MULLER THURGAU     Bottiglia   15,00 € 

 (CANTINA “TERRAZZE DELLA LUNA”)  Calice      3,00 € 

 

 RIBOLLA GIALLA Docg    Bottiglia   18,00 € 

           (CANTINA “LA BOATINA”)   
 

 

 

 

 

 



Caro Ospite, se hai delle allergie e/o intolleranze alimentari chiedi pure 

informazioni sul nostro cibo e sulle nostre bevande. Siamo preparati per 

consigliarti nel migliore dei modi. 

Segue l'elenco degli allergeni che potrebbero essere utilizzati per la composizione 

delle nostre produzioni alimentari. 

 

Dear customer, our staff will be happy to help you choose the best dish related to 

any specific food allergy or intolerance issue. Our staff is well trained and we 

hope we will find the best way to satisfy our customers and also meet your 

specific needs. 

 
Elenco degli allergeni per i quali sussiste l'obbligo di indicazione in etichetta 

List of allergens for which there is aan obligation to indicate on the label 

Allegato III bis (Direttiva2003/89/CE e ss. mm.) 
*prodotti introdotti dalla Direttiva 2006/142, recepita a livello nazionale con D.Lgs. 178/2007 

 

.  

 
 

Cereali contenenti glutine (grano, orzo, 

segale, avena, farro, Kamut o i loro ceppi 

ibridati 

Cereals with gluten 

Crostacei e prodotti derivati Shellfish and derivates 

Uova e prodotti derivati Eggs and derivates 

Pesce e prodotti derivati Fish and  derivates 

Arachidi e prodotti derivati Peanuts and derivates 

Soia e  prodotti derivati Soy and derivates 

Latte e prodotti derivati (compreso lattosio) Milk and derivatesss 

Frutta a guscio cioè mandorle (Amigdaluss 

communis), nocciole (Corylus avellana), noci 

comuni (Juglans regia), noci di acagiù 

(Anacardium occidentale), noci pecan [Carya 

illinoiensis (Wangenh= K.Koch], noci del 

Brasile (Bertholetia excelsa), pistacchi 

(Pistacia vera), noci Queensland (Macadamia 

ternifolia) e prodotti derivanti 

Shellnuts fruits 

Sedano e prodotti derivati Celery and derivates 

Senape e prodotti derivati Mustard and derivates 

Semi di sesamo e prodotti derivati Sesame seeds and derivates 

Anidride solforosa e solfiti in concentrazione 

superiori a 10mg/kg o mg/l espressi come 

SO2 

Sulfure dioxide (garlic) 

Lupino e prodotti a base di lupino* Lupins and derivates 

Molluschi e prodotti a base di mollusco* Molluscs and derivates 



I PIATTI DEL GIORNO 
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